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PORTE D’ENTRÉE DE LA BOURGOGNE VITICOLE

A partir de 2023, la Bourgogne accueillera un réseau de 3 sites culturels et touristiques qui 

valoriseront la Bourgogne, son patrimoine, ses vins et ses Climats. 

LA BOURGOGNE VITICOLE : UN PATRIMOINE CULTUREL MILLÉNAIRE

La Bourgogne est connue dans le monde entier, depuis toujours, pour son Histoire, son patrimoine, ses

vignobles et ses vins. Elle est en effet le berceau d’un grand modèle de viticulture, archétype des

vignobles de terroirs, en recherche constante d’une forme d’aboutissement qui s’incarne aujourd’hui dans

ses Climats. Nulle part ailleurs dans le monde, l‘Homme a cherché à lier d'une manière aussi précise et

intime une production viticole à son lieu de production, et ce depuis des siècles. C’est ainsi que les

« Climats du vignoble de Bourgogne » ont été inscrits, en 2015, au Patrimoine mondial de l’Unesco,

sur un périmètre délimité allant de Dijon aux Maranges, en reconnaissance de leur valeur universelle.
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À LA DÉCOUVERTE DE L’HISTOIRE DU VIGNOBLE DE BOURGOGNE

Lieu d’introduction à l’Histoire des vins de Bourgogne, la

Cité des Climats et vins de Bourgogne rayonnera dans tout le

vignoble à partir de Chablis, Beaune et Mâcon. Ouverte à tous,

du néophyte au passionné, elle invitera à découvrir toutes les

richesses de ce grand vignoble façonné par l’Homme à travers

des expériences conviviales, sensorielles et pédagogiques.

PAGE 1CITÉ DES CLIMATS ET VINS DE BOURGOGNE



UNE CITÉ IMPLANTÉE DANS TROIS VILLES 
EMBLÉMATIQUES : CHABLIS, BEAUNE, MÂCON
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La Cité à Chablis,

au cœur du cellier du Petit Pontigny

Située au cœur du village, à deux pas des vignobles, la

Cité sera logée au sein d’un bâtiment historique datant du

Moyen-Âge : le cellier du Petit Pontigny, un lieu

hautement chargé d’Histoire puisqu’il s’agit d’un des

berceaux monastiques qui a façonné la Bourgogne

viticole. Elle valorisera le patrimoine et la culture liés à

l’univers de la vigne et du vin en terres bourguignonnes et

mettra en lumière les vignobles du nord de la Bourgogne :

le Chablisien, le Grand Auxerrois et le Châtillonnais.

La Cité à Beaune,

capitale des vins de Bourgogne

La plus grande des trois cités, elle incarnera l’Histoire,

les savoir-faire, le patrimoine de toute la Bourgogne, tout

en mettant en valeur la spécificité des régions viticoles

(Chablis, Grand Auxerrois, Châtillonnais, Côte de Nuits,

Côte de Beaune, Côte Châlonnaise et Mâconnais).

Véritable lieu de vie engagé pour le tourisme vert et

des pratiques durables, le site à Beaune accueillera le

Centre d’Interprétation principal des Climats du vignoble

de Bourgogne, Patrimoine mondial de l’UNESCO.

La Cité à Mâcon,

ouverte sur la ville, en bord de Saône

A Mâcon, en bord de Saône, au cœur du quartier culturel,

la Cité s’intégrera parfaitement dans l’espace urbain grâce

à son signal fort en forme de vis de pressoir en bois.

Elle invitera à la découverte du territoire, de l’identité et

des pratiques du vignoble bourguignon tout en valorisant

ceux du sud de la Bourgogne : Côte Chalonnaise et

Mâconnais.

Ouverture de mars à novembre

Ouverture de mars à novembre

Ouverture toute l’année
(fermeture 1ère et 2ème semaine de l’année)
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UNE OFFRE DIVERSIFÉE ET ATTRACTIVE POUR 
TOUS LES ÂGES

VÉRITABLES LIEUX DE VIE OFFRANT DE MULTIPLES EXPÉRIENCES 
POUR PETITS ET GRANDS

Pour une heure, une demi-journée ou une journée, la Cité des Climats et vins de Bourgogne vous offrira

de nombreuses possibilités d’activités selon les envies et les disponibilités. Parcours de visite immersif,

atelier, formation ou visite guidée, créez un programme sur-mesure !

Découvrez

Parcours de visite

immersif et sensoriel

Visites guidées

Activités œnoculturelles

Evènements tout au

long de l’année

Une offre adaptée au 

jeune public

Dégustez

Dégustations 

personnalisées

Prolongez

Librairie / Boutique

Bar de découvertes

accords mets et vins

Espace conseils 

œnotouristiques

Séminaires et séjours 

œnotouristiques

Ateliers de 

dégustation

Cours d’œnologie

Formation certifiante

Espaces extérieurs
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DÉCOUVREZ

Véritable plongée multi-sensorielle dans le monde du vin, chaque parcours invitera à la découverte de

l’Histoire de ce grand vignoble façonné par l’Homme et mettra en avant les spécificités liées au

territoire de chacune des trois cités. Deux verres de dégustation clôtureront la visite.

PARCOURS DE VISITE

Les petits +

Innovant

A Beaune, le plus grand 

espace scénographique 

Français dédié à 

l’Histoire des Climats et 

vins de Bourgogne

Aide à la visite

Audio-guides [Beaune] et 

bracelets connectés 

[Chablis et Mâcon] dans 

plusieurs langues

Dégustation

Une dégustation de 

2 vins (ou de jus de 

fruits) inclus dans le 

billet

Un parcours de visite 

conçu spécifiquement 

pour les enfants

Parcours enfants
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DÉCOUVREZ

Trois parcours de visite complémentaires
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• Parcours de visite de 370 m²

• Temps de visite* : 45 min

• Visite libre ou guidée

• Parcours connecté via un bracelet 

qui analyse le « profil d’amateur de 

vin de Bourgogne » du visiteur

• Langues : 2 langues étrangères
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• Parcours de visite de 300 m²

• Temps de visite* : 45 min

• Visite libre ou guidée

• Parcours connecté via un bracelet 

qui analyse le « profil d’amateur 

de vin de Bourgogne » du visiteur

• Langues : 2 langues étrangères

Chablis Beaune Mâcon

Spécificités des vignobles du 

nord de la Bourgogne

Centre d’Interprétation principal 

des Climats du vignoble de 

Bourgogne – Patrimoine mondial

• Parcours de visite de 1 100 m²

• Temps de visite* : 1h30

• Visite libre ou guidée

• Langues : 4 langues étrangères

+ Français pour les non voyants

+ Une langue des signes

Spécificités des vignobles du 

sud de la Bourgogne

AUTRES VISITES

Les visites guidées (1h) :

Les groupes qui le souhaitent pourront réaliser le parcours

avec un médiateur pour rentrer plus en profondeur sur

différents aspects du parcours.

D’autres visites spécifiques pourront être étudiées sur

demande, ©
 B
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B
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* Temps de visite estimatif calculé sur la base du contenu proposé



DÉGUSTEZ

VOUS INITIER ET VOUS PERFECTIONNER

Apprendre à déguster, comprendre la notion de terroirs,

découvrir les appellations, associer les mets et les vins,

rencontrer les vignerons dans leurs caves, randonner dans

les vignes… L’École des Vins de Bourgogne vous

communique sa passion !

Amateurs, néophytes, passionnés, professionnels,

l’École des Vins de Bourgogne vous propose plus qu'un

apprentissage : elle vous convie à une expérience

inoubliable et tout aussi exceptionnelle que les vins de

Bourgogne que vous dégusterez !

Ateliers de dégustation ou cours d’œnologie, vous

trouverez un format adapté à vos envies !

PAGE 6CITÉ DES CLIMATS ET VINS DE BOURGOGNE

Une équipe passionnée à votre 

écoute

Les petits +

4* sites d’accueil au cœur du vignoble

Des formateurs multilingues

Un programme riche et varié

Une large sélection de vins à 

déguster

© Intuive

Retrouvez aussi l’Ecole des Vins de Bourgogne à Dijon,

au cœur de la Cité Internationale de la Gastronomie et

du Vin, et participez à une expérience de dégustation

unique 100 % immersive !

www.ecoledesvins-bourgogne.com

Regardez la vidéo de présentation des 

ateliers de dégustation immersifs !

COURS D’ŒNOLOGIE

• Des cours et formations pour 

tous de 2h à plusieurs jours

• Niveau : Initiation, 

perfectionnement et certifiant

• Des contenus riches et variés

DÉCOUVERTES DU 

VIGNOBLE

• Des visites du vignoble et des 

rencontres avec les vignerons

• En français, anglais, 

allemand, chinois, japonais

• Des expériences inédites

ATELIERS DÉGUSTATION

• Des ateliers thématiques 

ludiques de 40 min à 1h

• Niveau : Initiation

• Dégustation commentée de

3 à 5 vins incluse
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NOS FORMULES

Journées escapades viticoles

• Visite du parcours de la Cité des Climats et vins de 

Bourgogne  (Chablis, Beaune ou Mâcon)

• Atelier dégustation

• Lecture du paysage viticole

• Déjeuner

• Dégustation au domaine

• Visite des lieux emblématiques de la région

Disponible en Côte de Beaune, Côte de Nuits, Côte 

Chalonnaise, Mâconnais et Chablisien.

Avec ou sans transport

PAGE 8CITÉ DES CLIMATS ET VINS DE BOURGOGNE
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Catalogue complet 2023 disponible sur demande 

Nos offres combinées

L’École des Vins de Bourgogne vous propose de vivre une expérience inoubliable en combinant visites

de lieux emblématiques, dégustations au domaine, ateliers, découverte du vignoble…

Visites & ateliers dégustation
à Beaune

La Cité des Climats et vins de Bourgogne vous

propose aussi d’associer votre venue sur son

parcours de visite à des ateliers de dégustation :

• Art de la dégustation

• Conseils du sommelier

• Accords mets & vins
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PROLONGEZ

PROLONGEZ VOTRE EXPÉRIENCE DANS LES DIFFÉRENTS ESPACES 
EN LIBRE ACCÈS…

Bar des découvertes 

« Accords mets et vins »

Boutique

Un bar à vins est à disposition dans chaque lieu

d’accueil. Chaque espace propose son ambiance, sa

vue, son extérieur et sa capacité d’accueil, mais

aussi sa propre carte de mets et de vins avec des

spécificités locales. Il est possible de déguster

différents vins parmi une sélection régulièrement

actualisée, pour tous les budgets.
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Véritable espace conçu autour de l’univers du vin et de la

vigne, chaque boutique propose une grande sélection

d’articles qui reflètent le terroir de la Bourgogne. Savoir

faire français et régional est mis à l’honneur dans des

univers variés comme le bien-être, la mode, les

accessoires du vin.

Espace d’informations 

œnotouristiques

Un espace d’information sur l’offre œnotouristique de

la région est mis à disposition des visiteurs dans les

trois cités. Des experts touristiques et/ou des

interfaces ludiques numériques leur permettront de

composer leur programme personnel d’activités et de

visites à la manière d’un carnet de découvertes. Tous

les acteurs touristiques engagés dans une démarche

qualitative d’accueil du public seront mis en avant.
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PROLONGEZ

PAGE 10CITÉ DES CLIMATS ET VINS DE BOURGOGNE

PROFITEZ DE PRESTATIONS PERSONNALISÉES

Privatisation 

De nombreux espaces de la Cité des Climats et vins

de Bourgogne seront privatisables : espaces réceptifs,

salles de réunion, auditorium, terrasses, jardins... Pour

répondre à des demandes spécifiques, les cités

pourront être entièrement privatisées avec un large

choix de capacités et d’usages.

Des expériences sur-mesure

La Cité des Climats et vins de Bourgogne et son École des

Vins de Bourgogne vous proposent des séjours

œnologiques « clé en main » et des prestations à la

carte.

Conférences, initiation à la dégustation, cours privé et

coaching, ou encore déjeuner autour des accords mets et

vins de Bourgogne… Composons ensemble votre

expérience vins de Bourgogne !
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La Cité et l’Ecole des Vins de Bourgogne vous proposent de nombreuses possibilités sur-mesure selon

vos besoins, quel que soit le nombre de personnes : privatisation d’espaces, cours privés, séminaires,

ateliers, challenge de cohésion, congrès, séjours œnologiques… le champ des possibles est ouvert !

Un interlocuteur dédié qui 

s’occupe de tout

Les petits +

Des spécialistes passionnés 

(œnologue, sommelier, 

ingénieur agronome, technicien 

en viticulture, géologue, analyse 

sensoriel, conférenciers)

Un réseau de formateurs et 

guides expérimentés qui 

interviennent en français, anglais, 

allemand, japonais et chinois

Groupes ou individuels

Tous niveaux

De 45’ à plusieurs jours

En Bourgogne, en France 

et à l’étranger



LA CITÉ À BEAUNE

AU CŒUR DE LA BOURGOGNE VITICOLE

Située à proximité du centre-ville historique de Beaune, au cœur d’un écrin paysagé de plus de 10 hectares, la

Cité des Climats et vins de Bourgogne sera le phare d’un tout nouveau quartier comprenant un hôtel 4 étoiles, des

restaurants, une galerie marchande œno-gourmande et une halle évènementielle.

La plus grande des trois cités, elle incarnera l’Histoire, les savoir-faire, le patrimoine de toute la Bourgogne, tout

en mettant en valeur la spécificité des régions viticoles (Chablis, Grand Auxerrois, Châtillonnais, Côte de Nuits,

Côte de Beaune, Côte Châlonnaise et Mâconnais). Véritable lieu de vie engagé pour le tourisme vert et des

pratiques durables, le site à Beaune accueillera le Centre d’Interprétation principal des Climats du vignoble de

Bourgogne, Patrimoine mondial de l’UNESCO.

• Parcours de visite
3 langues étrangères proposées avec 

audioguides (anglais, allemand, espagnol) 

+ Français (pour les non-voyants)

+ Une langue des signes internationale

(pour les sourds et malentendants)

• Visites guidées

• Ateliers et cours de dégustation

• 1 boutique

• 1 bar de découvertes

• 3 terrasses
Dont une terrasse panoramique en libre accès

• 1 antenne Office de Tourisme 

• 2 salles de dégustation professionnelles
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3 min de l’autoroute A6 / A31

3h30 de Paris

1h45 de Lyon

2h15 de Genève 

100 m d’une piste cyclable labélisée

Parking vélo

Adresse : 21 avenue Charles de Gaulle, 21200 Beaune 

Route des Grands Crus de Bourgogne
Navettes électriques : gare – centre-

ville – Cité – parking secondaire

Parking devant la Cité

Parking secondaire (sortie A6)

Dépose bus

ACCÈS 

Aire pour les camping-cars à proximité
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LA CITÉ À BEAUNE

LES CLIMATS DU VIGNOBLE DE BOURGOGNE

Depuis le 4 juillet 2015, les Climats du vignoble de

Bourgogne ont rejoint la Liste du Patrimoine mondial de

l’UNESCO, révélant un paysage culturel unique au monde. Le

périmètre inscrit correspond au berceau historique des Climats :

le vignoble de la Côte de Nuits et de la Côte de Beaune, ainsi

que leurs 40 villages et villes viticoles. C’est pourquoi, la Cité

des Climats et vins à Beaune valorisera cette inscription en

dédiant un espace spécifique au sein du parcours de visite. Elle

plongera le public dans la découverte du patrimoine, des

paysages remarquables en mosaïques, ainsi que dans la

culture et les traditions héritées par 2000 ans d’histoire et de

travail de la vigne et du vin qui ont conduit à l’émergence des

Climats. La Cité à Beaune deviendra ainsi le principal Centre

d’Interprétation de référence des Climats du vignoble de

Bourgogne inscrits au Patrimoine mondial de l’UNESCO.

Un espace dédié aux Climats du Vignoble de Bourgogne, 
inscrits au Patrimoine mondial de l’UNESCO

UN BÂTIMENT ÉCO-RESPONSABLE

Ce joyau architectural, haut de 24 mètres, se veut un exemple

en terme de construction éco-durable :

• Choix de matériaux bio-sourcés avec l’utilisation du béton

de chanvre pour la construction des façades en ossature

bois. Cet isolant naturel d’origine végétale, de production

française et approvisionné en vrac (pour s’affranchir des

matières plastiques), apportera une belle performance

énergétique, ainsi qu’un grand confort d’usage, tout en

réduisant l’impact environnemental du bâtiment.

• Utilisation de matériaux géosourcés locaux à l’instar de la

pierre de Comblanchien pour le socle, la terre du Mont Saint-

Vincent en enduit intérieur, ainsi que la chaux comme enduit

extérieur et liant de l'isolant.

• Production d’énergies renouvelables avec l’installation de

panneaux photovoltaïques et d’une pompe à chaleur.

• Espace perméable avec récupération et éco-gestion

intégrées des eaux pluviales

• Espace végétalisé au-dessus du plateau scénographique

avec une centaine de pieds de vigne.
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LA CITÉ À MÂCON

AU CŒUR DES VIGNOBLES DU SUD DE LA BOURGOGNE
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A Mâcon, en bord de Saône, au cœur du quartier culturel, la Cité s’intégrera parfaitement dans l’espace urbain

grâce à son signal fort en forme de vis de pressoir en bois. Elle invitera à la découverte du territoire, de l’identité et

des pratiques du vignoble bourguignon tout en valorisant ceux du sud de la Bourgogne : Côte Chalonnaise et

Mâconnais.

• Parcours de visite
2 langues étrangères proposées 

(anglais et allemand)

• Visites guidées

• Cours de dégustation sur-mesure*

• 1 boutique

• 1 bar de découvertes

• 3 terrasses
Dont un point de vue sur la Saône depuis la plateforme  

de la vis de pressoir à 14 m de haut

• 1 espace de conseils œnotouristiques

• 1 salle de dégustation

• 3 espaces privatisables*
Dont un auditorium de 138 places

10 min de l’autoroute A6 / A40

1h de Lyon 

200 m d’une piste cyclable labélisée

Parking vélo

500 m d’un port de plaisance

Adresse : 520 Avenue Maréchal de Lattre de Tassigny, 71000 Mâcon 

Route des vignobles Sud-Bourgogne : 

Route 71

*Selon disponibilité

Arrêt Cité Navette centre-ville 

Arrêt Cité Petit train touristique (été)

Parking devant la Cité

Dépose bus
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LA CITÉ À CHABLIS

AU CŒUR DES VIGNOBLES DU NORD DE LA BOURGOGNE

Située au cœur du village, à deux pas des vignobles, la Cité sera logée au sein d’un bâtiment historique datant du

moyen-âge : le cellier du Petit Pontigny, un lieu hautement chargé d’Histoire puisqu’il s’agit d’un des berceaux

monastiques qui a façonné la Bourgogne viticole. Elle valorisera le patrimoine et la culture liés à l’univers de la

vigne et du vin en terres bourguignonnes et mettra en lumière les vignobles du nord de la Bourgogne :

le Chablisien, le Grand Auxerrois et le Châtillonnais.

• 1 boutique

• 1 bar de découvertes

• 1 jardin intime clos de mur de 1 000 m²

• 1 espace de conseils œnotouristiques

• 1 salle de dégustation

• 1 cuisine 

• 3 espaces privatisables*
*Selon disponibilité
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15 min de l’autoroute A6

20 min d’Auxerre

2h de Paris

19 km d’une piste cyclable labélisée

Parking vélo

19 km d’un port de plaisance

Adresse : 1 bis rue de Chichée, 89800 Chablis

Route des vignobles de l’Yonne

Parking devant la Cité

Autres parkings à proximité

Dépose bus

ACCÈS 

• Parcours de visite
2 langues étrangères proposées 

(anglais et allemand)

• Visites guidées

• Cours de dégustation sur-mesure
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CITÉ DES CLIMATS ET VINS DE BOURGOGNE

HORAIRES D’OUVERTURE

BEAUNE

CHABLIS - MÂCON

HAUTE SAISON (1er juin - 30 septembre)*

L M M J V S D

Parcours de visite 10h00 - 18h00

Bar des découvertes 10h00 - 19h30 12h00 - 21h30 12h00 - 17h00

MOYENNE SAISON (1er mars - 31 mai / 1er octobre - 30 novembre)*

L M M J V S D

Parcours de visite 
FERMÉ

10h00 - 18h00 

Bar des découvertes 12h00 - 19h30 12h00 - 21h30 12h00 - 17h00

BASSE SAISON (1er décembre - 28 février)* FERMETURE 2ème et 3ème semaine de janvier

L M M J V S D

Parcours de visite 
FERMÉ

10h00 - 18h00

Bar des découvertes 12h00 - 19h00 12h00 - 21h30 12h00 - 17h00

HAUTE ET MOYENNE SAISONS (1er mars - 5 novembre)*

L M M J V S D

Parcours de visite 
FERMÉ

10H00 - 18H00 

Bar des découvertes 11H00 - 18H30 11H00 - 20H00 11H00 - 18H30

BASSE SAISON (6 novembre - 28 février)* FERMETURE COMPLÈTE 

SAUF GROUPES SUR RÉSERVATION

L M M J V S D

Parcours de visite 
FERMÉ

Bar des découvertes

*fermeture les 1er mai, 25 décembre et 1er janvier. 

*fermeture les 1er mai, 25 décembre et 1er janvier. 



Contactez-nous

Pour plus d’informations

SERVICE COMMERCIAL RÉSERVATIONS

www.citeclimatsvins-bourgogne.com

Suivez-nous sur les réseaux sociaux :

Vidéo officielle

21 avenue Charles de Gaulle,

21200 Beaune

520 Avenue Maréchal de Lattre 

de Tassigny, 71000 Mâcon 

1 bis rue de Chichée,

89800 Chablis

Paris

Chablis

Beaune

Mâcon

Lyon

commercial@citeclimatsvins.com

www.ecoledesvins-bourgogne.com

Suivez-nous sur les réseaux sociaux :

https://twitter.com/citeclimatsvins
https://www.linkedin.com/company/citeclimatsvins/
http://www.citeclimatsvins-bourgognecr/
mailto:commercial@citeclimatsvins.com
http://www.citeclimatsvins-bourgognecr/
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