7 X

Bar Les Accords

4eme étage
ACCORDS METS & VINS
Mets au choix Suggestions du sommelier

. i *Produits certifiés 6cl / 12cl
Le salé BE 100% Cote-o'Or
Creme Dubarry, 8,50€ Marsannay roseé 2023 3.50€/5¢€
Chips de poitrine*, huile fumeée Domaine Bruno Clair
Euf poché* Meurette 9,00€ Auxey-Duresses, “Les Ruchottes” 2023 5€/7¢€
au vin blanc Domaine Gérard BOYER
Gravlax de Truite de 'Aube*, 9,50€ Petit Chablis 2023 4€ / 6€
Pickles d'oignons SIMONNET FEBVRE
Eclair d'escargots, 10,50€ Pouilly-Fuissé 2023 4€ | 6€
Créme persillade Domaine BOURDON
Ballotine de volaille fermiére*, 12,50€ Saint-Aubin ler Cru “Murgers des dents de chien” 10€ [/ 14€
Sauce Cote d'Or* et pain d'épices 22/25 - Jean CHARTRON
Tatin de pommes de terre 13,00€ Chorey-lés-Beaune 2023 6€ / 8€
a lEpoisses* et girolles Domaine ARNOUX Pere et Fils
Rognons de veau a la Moutarde*, 13,50€ Pommard “Les Digonelles” 2023 8€ / 11€
Gratin Dauphinois Domaine David MOREAU
Véritable Boeuf Bourguignon* 13,50€ Morey-Saint-Denis 2023 10€ / 14€
Espuma de potimarron Morgan TRUCHETET
Trilogie de Fromages 9,50€ Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 5€/7¢€
de la fromagerie HESS (Beaune) “Les Genévrieres” 2018

Domaine de MONTMAIN

Accords Enfant (jusqu’a 10 ans) 12,50€  Jus de fruit inclus
Volaille & purée, un dessert

Les Planches 6cl/ 12cl

Planche de charcuterie
(2-3 personnes)

Planche de fromage
Fromagerie HESS - Beaune (2-3 personnes)

Planche Mixte
(3-4 personnes)

Le sucré 6¢l / 12cl

Pomme rotie au cassis* 7,00€ Crémant "Victorine de Chastenay” 5€/7¢€
NUITON BEAUNOY

Tartelette creme brulée 7,00€ Crémant de Bourgogne “Flashback 1975" 6€ / 8€
Maison Louis BOUILLOT

Moe‘lleux au chocolat et fruits de la 7,00€ Crémant "Victorine de Chastenay” 5€ /7€

passion NUITON BEAUNOY

Les mets sont servis tous les jours de 12h a 14h
La liste des allergenes est disponible sur demande.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Tous nos prix sont indiqués en TTC. Service compris.



