Bar-Restaurant
Les Accords

ACCORDS METS & VINS

Mets au choix Suggestions du sommelier
. Mets  Plats

Le salé 6cl 12cl

Soupe de melon, Chips de jambon 8€ | 10.5€ Beaune “Les Bons Feuvres” 2019 7€ 10€

du Morvan Domaine Frangcoise ANDRE

Carpaccio de tomates et Burrata 8€ 12€ Macon Rose "Cuvee SAYA" 2024 € 4€
Domaine Olivier FICHET

Euf poché* Creme de Cote d'Or 9¢€ 11.5€ Meursault 2023 9€ | 13€
Domaine Gérard BOYER

Legumes de saison rotis, pesto de 9.5€ 13.5€ Mercurey “La Brigardiere” 2022 5€ 1 7€

roquette Domaine du Chateau Philippe le HARDI

Savigny-Les-Beaune “Le Village” Monopole 6€ | 8€

i-cui iati 13.
Mi-cuit de thon aux saveurs asiatiques 10.5€ 3.5€ 5024 - Domaine Henri DE VILLAMONT

_ K Montagny ler Cru “Les Vignes Longues” gg | g€
Tartare de truite* aux herbes fraiches — 11.5€ 15¢€ Chateau du Cray 2023 - André GOICHOT

. Rully ler Cru” Rabourcé” 2024 5€ . 7€
Carpaccio de boeuf 12€ = 155¢€ Cave PAUL MICHEL
Ballotine de volaille* aux cépes 12.5€ 16.5€ Fixin ler Cru "Clos du Chapitre" 2023 8€ 12€
Maison Louis JADOT
Veritable boeuf bourguignon 13.5€ 17.5€ Gevrey-Chambertin "Aux Corvées” 2022 12€ : 17€
Domaine Henri RICHARD
Trilogie de fromages 9.5€

Bourgogne Epineuil "Cuvée Juliette" 2023 5€ : 7€

de la fromagerie HESS (Beaune) Domaine Dominique GRUHIER

Formule enfant (jusqu’a 10 ans) 12.5€ Jus de fruit inclus
Volaille & purée, glace 2 boules

Les Planches

Planche de charcuterie 6cl / 12cl
(2-3 personnes) 5€ /7€

Planche de fromages
Fromagerie HESS - Beaune (2-3 personnes)

Planche Mixte
(3-4 personnes)

Le sucré 6cl/ 12cl

Moelleux au chocolat 7€ Crémant de Bourgogne “Flashback 1975" g€/ g€
Maison Louis BOUILLOT

Tarte aux fraises* creme princesse 7€

Clafoutis aux cerises griottes, glace 7€ Le Ratafia (SAB'S) 5€

vanille

Les mets sont servis tous les jours de 12h a 14h
La liste des allergenes est disponible sur demande.

Cle)e]| *Produits certifiés

2254100% Cote-d'Or A

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Tous nos prix sont indiqués en TTC. Service compris.



7 ¥

Bar-restaurant

L.es Accords
SELECTION DU SOMMELIER - VINS AU VERRE

l.es Blancs

6ct/12ct .S Rouges

Pouilly-Fuissé 2023 4€ : 6€
Domaine BOURDON ET FILS

Montagny ler Cru “Les Vignes Longues” 6€ | 8€
Chateau du Cray 2023 - André GOICHOT

Mercurey “La Brigardiere” 2022 5€ | 7€
Domaine du Chateau Philippe le HARDI

Chablis 2023 5€ | 7€
Domaine HAMELIN

Meursault 2023 9€ | 13€
Domaine Gérard BOYER

Savigny-Les-Beaune “Le Village” Monopole 6€ 8€
2024 - Domaine Henri DE VILLAMONT

Crémant - Rosé 6cl / 12cl
Crémant de Bourgogne “Flashback 1975" 6€
Maison Louis BOUILLOT 8¢
Macon “Cuveée Saya” 2024 3¢ 4€

Domaine Olivier FICHET

Les apéritifs
Anisé BAR-JO du Clos St-Joseph

Kir de Bourgogne
Bourgogne Aligoté ou Crémant de Bourgogne, Créme de
Cassis

l.es Cocktails avec alcool

Cocktail de la Cité
Liqgueur de Fleur de Sureau, jus de raisin, Crémant de
Bourgogne rosé

Cocktail Fraicheur
Liqueur de Triple Sec, jus de raisin, citron, Crémant de
Bourgogne

Expresso Martini
Expresso, liqueur de café,
Prunelle de Bourgogne ou liqueur de menthe Minty

Abricot Sour
Liqueur d'abricot, sucre de canne, citron, blanc d'ceuf

5€

7€

9€

9€

9€

9€

6cl/ 12cl
Bourgogne Epineuil "Cuvée Juliette" 2023  5€ @ 7€
Domaine Dominique GRUHIER
Gevrey-Chambertin "Aux Corvées” 2022 12€ : 17€
Domaine Henri RICHARD
Rully ler Cru” Rabourcé” 2024 5€ | 7€
Cave PAUL MICHEL
Fixin ler Cru “Clos du Chapitre” 2023 8€ | 12€
Maison Louis JADOT
Beaune “Les Bons Feuvres’ 2019 7€ | 10€
Domaine Francoise ANDRE

Boissons chaudes et froides
Eau pétillante ou plate Velleminfroy (75cl) 5€
3,50€

3,90€
3,90€

4,90€

Limonade artisanale, nature ou cassis (33cl)

Cola artisanal (33cl)

Pétillant au cassis (33cl)

Jus de fruits (25cl)

Pomme, Raisin de Bourgogne, Péche de vigne
Sirop a l'eau

Framboise, Cerise, Cassis,
Citron, Grenadine, menthe

PAS

Péche, Sureau, Myrtille,

Expresso / Décaféiné

Café allongé / Décaféiné
Double expresso

Cappuccino
Chocolat chaud
Thé / Infusion

L.es Cocktails sans alcool

Mocktail de la Cité (sans alcool) 7€
Sirop de Fleur de Sureau, jus de raisin, eau pétillante
Mocktail Fraicheur (sans alcool) 7€

Sirop de Triple Sec, jus de raisin, citron, eau gazeuse

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Cité des Climats et vins de Bourgogne - 21 avenue Charles de Gaulle 21200 Beaune
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